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OBJETIVOS

Estudiar los conceptos basicos y un poco de historia en microbiologia. Conocer los
microorganismos contaminantes de alimentos y saber clasificarlos. Analizar las diferentes
enfermedades que pueden ser transmitidas por la ingesta de alimentos. Analizar y detectar
la contaminacién microbiana.

CONTENIDOS

1. Introduccion. 2. Conceptos basicos en microbiologia. Un poco de historia. Definicién y
alcance. 3. Microorganismos contaminantes de alimentos. Clasificacion de los
microorganismos. Factores que afectan al desarrollo microbiano. Efectos de los
microorganismos en los alimentos. Principales microorganismos en los alimentos. 4.
Enfermedades transmitidas por alimentos. Enfermedades transmitidas por bacterias.
Enfermedades transmitidas por virus. Enfermedades transmitidas por parasitos.
Enfermedades transmitidas por hongos. 5. Andlisis y deteccién de la contaminacion
microbiana. Dilucion y aislamiento de microorganismos. Microorganismos analizados en
muestras de alimentos. Criterios microbiolégicos.
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