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OBJETIVOS
-Congder las yespofiSalilidades de laBireccion en un Sistema de Gestion de Inocuidad de
los Alimentos: -E ity .impqt los sistemas de trazabilidad en la historia del
produetoy en el SEWNENEe No des. -Analizar las diferencias entre acciones

correctivas y correcciones de no conformidad. -Aprender sobre la manipulacion de productos
potencialmente no inocuos

CONTENIDOS

UNIDAD 1. Responsabilidad de la direccién. Compromiso de la direccion. Politica de
Inocuidad de los Alimentos. Planificacion del Sistema de Gestion de la Inocuidad de los
Alimentos. Responsabilidad y autoridad. Lider del equipo de inocuidad de los alimentos.
Comunicacion. Preparacion y respuesta a emergencias. Revision por la direccion. Gestion
de los recursos. UNIDAD 2. Sistema de trazabilidad. UNIDAD 3. Control de no
conformidades. Correcciones de la no conformidad. Accion correctiva. Manipulacion de
productos potencialmente no inocuos.
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