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OBJETIVOS
Ser capaz de programar, implantar, hacer seguimiento y auditar los sistemas de gestion de
calidad alimentaria. Conocer y revisar los requisitos de calidad alimentaria exigibles
legalmente. Implantar y auditar internamente sistemas de gestion de calidad alimentaria mas

reconocidos internacionalmente: ISO 22000 PAS 220 (FSSC 22000), BRC e IFS. Conocer
los sistemas de gestion medioambiental y de seguridad y salud mas aceptados.
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