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Este maédulo fc e a su finalizacion el alumno haya adquirido los conocimientos,
destrezas y actitudes necesarias para aplicar en su puesto de trabajo un correcto comportamiento y las técnicas adecuadas
de higiene y 38alimentaria en manipulacion de alimentos, para impedir su contaminacién y prevenir posibles alteraciones
alimentarias en el Sector del pequefio comercio y ultramarinos.
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