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OBJETIVOS

° acion al consumidor sobre los alimentos a través

[C A mento.

e Saber las alteraciones que se producen en los alimentos, los tipos de contaminacién
que sufreny la prevencién de esta.

e Conocer el tipo de enfermedades de transmision alimentaria y los tipos de
microorganismos que pueden producir las contaminaciones.

CONTENIDOS

Médulo I. : Fundamentos de la seguridad alimentaria Médulo 1l. : La cadena alimentaria. Del
campo a la mesa Madulo ll. : Alteraciéon de los alimentos Médulo IV. : Contaminacién de los
alimentos Mddulo V. : El crecimiento microbiano Mdodulo VI. : Factores de control para
prevenir la contaminacion de los alimentos Modulo VII. : Enfermedades de transmision
alimentaria Modulo VIII. : Las bacterias Modulo IX. : Los hongos Médulo X. : Los parésitos
Médulo XI. : Los virus y los priones Médulo XII. : Informacion al consumidor Médulo XiIll. : El
sistema APPCC Modulo XIV. : Registros de empresas alimentarias y de alimentos Mddulo
XV. : Legislacion alimentaria
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