INADO35PO. Normativa de
calidad alimentaria BRC:
Ultima versién

Sku: INADO35PO_EC

Horas: 20

OBJETIVOS

Conocer los procedimientos documentales para la Implantacion del Protocolo BRC V5.
(British Retail Consortium)

CONTENIDOS

1. Introduccion ala norma BRC

2. Legislacion aplicada a seguridad alimentaria

3. Formato de la norma BRC, ultima versién

4. Estudio comparativo de cambios respecto a la versién
5. Compromiso del equipo directivo y mejora continua

6. Plan de objetivos de calidad y seguridad alimentaria
6.1. Procedimiento de comunicacion

6.2. Procedimiento de revisiéon por la direcciéon

6.3. El plan de seguridad alimentaria APPCC

7. Etapas previstas del APPCC
7.1. Principios del sistema
7.2. Sistema de gestion de calidad y seguridad alimentaria

8. Politica y manual de calidad

8.1. Procedimiento de revision de los requisitos del cliente
8.2. Procedimiento de satisfaccion del cliente

8.3. Procedimiento de auditorias internas

8.4. Procedimiento de compras

8.5. Procedimiento de control de documentacion y especificaciones
8.6. Procedimiento de acciones correctivas y preventivas
8.7. Procedimiento de trazabilidad

8.8. Procedimiento de acciones correctivas

8.9. Gestion de reclamaciones

8.10. Plan de gestién de incidencias y retirada de producto
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8.11. Normas relativas a las instalaciones

9. Plan de control de instalaciones

9.1. Plan de mantenimiento preventivo

9.2. Plan LD

9.3. Plan de gestion de residuos

9.4. Plan DD

9.5. Instrucciones de buenas practicas de almacenamiento
9.6. Instrucciones de transporte

9.7. Control del producto

10. Procedimiento de envasado

10.1. Procedimiento de control de producto - Analisis de calidad
10.2. Plan de analisis de residuos

10.3. Procedimiento de no conformidades

10.4. Procedimiento de control de producto

10.5. Control de procesos

Procedimiento de calibracién

Procedimiento de control de cantidad
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