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1. El proceso de maduracion. 1.1. La madurez segun la conservacion frigorifica. 1.2. La
madurez desde el punto de vista comercial. 1.3 Fisiologia. respiracion y transpiracion de las
frutas. 1.4. La maduracion de las frutas. 1.5. Proceso fisioldgico de la maduracién. 1.6.
Cambios asociados con la madurez de las frutas. 1.7. Factores en el control de la
respiracion. 2. Maduracion fisiolégica y comercial. 2.1. Madurez fisiologica. 2.2. Madurez
comercial. 3. indices de maduracion. 3.1. indices climaticos. 3.2. indices fisiolégicos. 3.3.
indices quimicos. 4. Recoleccién manual 5. Epoca y momento de recoleccion: herramientas
y utensilios. 5.1. Epoca y momento de recoleccién. 6 Tipos. componentes y uso de pequefia
55 y equipos utilizados en la recoleccion.
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