Preparacion de la
leche para el cuajado

Horas: 12

Formato: HTML

CONTENIDOS

1. Tipos y dosificacion de ingredientes y aditivos.

2. Condiciones de incorporacion de auxiliares e ingredientes.
3. Fermentos l4cticos; tipos. composicion y caracteristicas.
4. Célculo y dosificacién de ingredientes.

5. Aplicacion y manejo de fermentos.

6. Tipos de mezcla y comportamiento.

Paginal/1



