Instalaciones y 55 para
la elaboracion de
guesos
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CONTENIDOS

1. Distribucién de espacios.

2. Equipos para la elaboracién de queso. Composicion y funcionamiento.

3. La cuba quesera. Tipos y funcionamiento.

4. Regulacion y manejo de equipos y maquinaria de elaboracién de quesos.
5. Mantenimiento basico de equipos.

6. Medidas de higiene y seguridad en instalaciones y maquinaria.
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