Aprovisionamiento
interno de génerosy
productos culinarios

Sku: CT1957

Horas: 18

Formato: HTML

CONTENIDOS

1. Documentos utilizados en el aprovisionamiento interno y sus caracteristicas. 2. Sistemas
utilizados para detectar las necesidades de materias primas. Logica del proceso de
aprovisionamiento interno. 3. Departamentos o unidades que intervienen. 4. Deduccion y
calculo de necesidades de géneros. preelaboraciones y elaboraciones basicas. 5.
Formalizacion del pedido de almacén y su traslado. 6. Recepcion y verificacion de la
entrega. 7. Traslado y almacenamiento y/o distribucion en las distintas areas. 8. Control de
stocks.
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