Supervision de los
. procesos de
elaboracion en cocina

Sku: CT1967

Horas: 16

Formato: HTML

CONTENIDOS

1. Fases de las elaboraciones culinarias. 1.1. Pedidos de mercancia. 1.2. Recepcion. 1.3.
Almacenamiento segun producto. 1.4. Operaciones preliminares. 1.5. Terminacion. 1.6.
Presentacion. 2. Procedimientos de supervision. 2.1. La compra. 2.2. La recepcion y control
de la mercancia.
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