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4.2. Transporte de calor en los hornos cerdmicos: la coccion rapida.
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5. Sistemas de gestion y control de instalaciones y operaciones de coccidn.

6. Puesta a punto de las instalaciones de coccion.

7. Puesta en marcha de la produccién. Secuencia de operaciones.

8. Operaciones de automantenimiento en las instalaciones de coccion.
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10. Informacién y documentaciéon de organizacion de la operacidn de coccién.
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12. Optimizacion de la produccion.
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